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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 21

Gandi 18 mai 2026

4 N

Aiguillette de poulet "1 sauce tomate (o)
Emincé végétal |} |
Macaroni /o)
St Marcellin [}

Fruit au sirop

- /

4 jersti 21 o 2026 N\

Boulettes d'agneau fagon printaniére
Boulettes veggie fagon printaniére [} ||}

Petits pois/PDT/carottes |~
Yaourt nature 7o)

Gateau auyaourt [ B

o J

»* »* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge »* »* *
»* »* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »

[ E?,!/%\L Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) }

{{@ = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais ]

[

ERIZD = Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen ]

Du 18 au 21 mai 2026

mardi 19 mai 2026

Salade de lentilles 4pio)

Omelette ll W au fromage %

Courgettes <*° au thym

Yaourt Fermier Poire !

~

/

_

verulredi 22 mai 2026

Salade de haricots verts zio)

Filet de Colin

Purée de patate douce

Pomme E

\

/

aesaaler ety‘wx de (a loi EGalim

20 %

@ Un menu veégeétarien
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